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Controlli suddivisi per Uffici GampieiiamenHEOtAS AL
CONTROLLI DOCUMENTA :

Controlli mirati

Aree
ricomprendenti anche 227 territoriali
valutazione qualita del tot. 328

pasto
campione

Valutazioni qualita del Sono ricompresi Uffici mm |SPETTIVAS

pasto temporaneamente nei Sl

C tot. 4
mirati. = RICERCA PESTICIDI 16
Controlli/visite ispettive condotti dagli Uffici Tecnici della Ristorazione sulle

Totali 332
mm CHIMICA 21
?iffererlyti tip/ologie estior;agi)Pc(ucine. dir%tte, cucine.)ir&Fge(stionefa terzi
centralizzate/esternalizzate), centri produzione pasti), centri fornitura
derrate), refettori scolastici con pasti veicglati. Per desto awvio anno scolastico — MlCROB|0LOG|CA TOt. 154
gli Uffici Aree territoriali hanno garantito I'effettuazione di check list, visita

ispettiva programmata, in tutte le cucine e in tutti i centri cottura, orientando i
controlli ‘mirati, inclusivi di valutazione qualita del pasto, sulle scuole/cucine

con criticita ,/problematica/reclamo.
== TAMPONI tot. 176

Controlli analitici effettuati tramite Laboratorio in convenzione ARPAL

Controlli ARPAL: controlli analitici eseguiti da Laboratorio ARPAL, a
M controlli analitici su alimenti (derrate, semilavorati prodotti finiti) eseguiti da Laboratorio ARPAL, a seguito seguito campionamenti presso cucine/centri cottura/refettori
campionamenti presso cucine/centri_cottura/refettori scolastici, sulla base di un piano annuale e di una - scolastici, sulla base di un piano annuale e di una programmazione
programmazione settimanale/quindicinale. Il programma comprende anche tamponi superficie effettuati su settimanale/quindicinale. Il programma comprende anche tamponi
utensili, posateria, attrezzature, piani lavoro, ecc. superficie effettuati su utensili, posateria, attrezzature, stovigliame
. . . . . . s e vario, piani lavoro, ecc.

M controlli analitici a campione su acqua di rete scuole, per monitoraggio requisiti qualitativi.

Le analisi chimiche ricomprendono ricerche specifiche quali : acidita
e perossodi in olio evo, mercurio in tonno, cadmio e piombo in frutta

Campi i ti alimenti/ tot. 381 + 4 . i gesti iticits e verdura bio, ocratossine in pasta bio, patulina in succo di frutta,
ampionamentl programmati alimenti/acqua tot. campionamenti gestione critiCita acqua aCIdO SOI'bICO in I"aVIOlI, micotossina zearalenone in pane.

Tot. 385

M controlli analitici urgenti su acqua di rete scuole, su segnalazione/reclamo per gestione criticita.




